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Funcionamento & Resisténcia

O sistema de refrigeragdo das BANCADAS
PLUS é ventilado nos modelos 600/700 e
na versao 800 poder ser ventilado ou
estatico.

Os equipamentos com grupo incorporado
tém sistema de evaporacéo da 4gua dos
condensados. Regulagao da temperatura
e dos ciclos de descongelagao através de
um controlador digital. A unidade
condensadora podera ser montada a
distancia como opgéo.

Todos os modelos tém estrutura metalica
anti-corrosdo. Cuba monobloco e portas
em ago inox scotch-brite com isolamento a
poliuretano injectado (50 mm).

A oferta standard compreende 1 prateleira
por porta nos modelos BP 600/700 e 4 pares
de apoios por porta nos modelos BP 800.
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coes de tampos

options de dessus de travail
worktop options

opciones de encimera
opzioni de top




GASTRONOMIA & PASTELARIA



Opcionais

Tampo em pedra, Tampo com aba, Grelhas
plastificadas, Kit rodizios, Fechadura, Costas
em agco inox, Grupo contrario, Gavetas
refrigeradas (1/3+2/3, 2*1/2, 3*1/3).




Saladas

O sistema de refrigeracdo é ventilado.
Sistema de evaporagéo da agua dos
condensados. Regulacao da temperatura
e dos ciclos de descongelagéo através de
um controlador digital.

Estrutura monobloco em inox scotch-brite
com isolamento de poliuretano injectado
(50 mm).

A oferta standard compreende 1 prateleira
por porta.

Opcionais: Grelhas plastificadas, Kit
rodizios, Fechadura, Costas em aco inox,
Grupo contréario, Registo HACCP, Kit
gavetas refrigeradas (1/3+2/3, 2*1/2,
3*1/3), Containers gastrondmicos.




Insalate

Ventilati, sono forniti di un sistema di
evaporazione di condensa e di centralina
elettronica per il controllo della temperatura.
La scocca monoblocco & in acciaio inox
Scocth Brite, con 50 mm di isolamento con
poliuretano iniettato.

Il tavolo per insalata & dotato di una griglia
per porta.

Opzioni: Griglie plastificate, Rote, Serratura,
Lato posteriore inox, Gruppo a sinistra,
Controllo HACCP, Kit cassetti refrigerati
(1/3+2/3, 2*1/2, 3*1/3), Vaschette
Gastronorm.
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/ Bacs GN / GN pans / Contenedores GN / Vaschette GN H=100/150mm

BPVSLC 700
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EQUIPAM. HOTELEIROS
REFRIGERACAO & AVAC

Industry / Showroom

Zona Industrial de Perosinho
Est. Nova do Alquebre, 200/212
4415-055 Perosinho VNG

PORTUGAL
TEL. +351 227 621 163 FAX +351 227 627 623
www.fcc.pt fcc@fece.pt export@fcc.pt
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~ BP 600 ~ BP 700 ~ BP 800 ~ BPSL 700 ~ BPSLC 700
BPV 600/700 BPV/BPE 800 BPVSL/BPVSLC 700
mm 1320 1760 2200 2640 1470 1985 2500 1320 1760
Longueur / Length
Ancho / Lunghezza
Comprimento (1) mm 1070 1510 1950 2390 1220 1735 2250 1070 1510

Longueur / Length
Ancho / Lunghezza

Sistema de refrigeracéo (2) Y \Y% \ Y V/E V/E VIE % \Y
Systeme de réfrigeration/ Refrigeration system
Sistema de refrigeracion / Sistema de refrigerazione

Portas qt 2 3 4 5 2 3 4 2 3
Portillions / Doors
Puertas / Sportelli

Capacidade | 259/294 393/446 527/598 661/751 437 663 888 294 446
Capacité / Capacity
Capacidad / Capacita

Poténcia frigorifica (T. Amb.=25°C H.R.=60%) (3) W 511 511 709 709 511 709 709 511 709
Puissance frigorifique / Refrigeration power
Potencia frigorifica / Potenza frigorifera

Poténcia nominal maxima W 463 468 594 596 445/414 536/505 536/505 445 536
Puissance nominale / Rated power
Potencia nominal / Potenza nominale

Temp. de funcion. (T. Amb.= 25°C H.R.= 60%) °C 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5 2-5

Temp. de fonctionnement / Working temperature

Temp. de funcionamiento / Temp. di esercizio 4-7% 4-7%

Dim. embalagem (comp /larg /alt.) cm 147x75x105 191x75x105 235x75x105 279x75x105 162x95x105 214x95x105 265x95x105 147x75x105 191x75x105
Dimentions d’emballage / Crating dimensions

Dimensiones del embalaje / Dimensioni imballaggio 147x85x105 191x85x105 235x85x105 279x85x105 147x85x122 191x86x122
Dim. embalagem (comp./larg./alt.) (1) cm 122x75x105 166x75%x105 210x75x105 254x75x105 137x95x105 189x95x105 240x95x105 122x75x105 166x75x105
Dimentions d'emballage / Crating dimensions

Dimensiones del embalaje / Dimensioni imballaggio 122x85x105 166x85x105 210x85x105 254x85x105 122x85x122 166x85x122
Peso aparelho kg 95/118 143/165 165/187 198/218 129 166 202 118 170

Poids net / Net weight
Peso del equipo / Peso netto

Peso bruto kg 128/150 192/213 225/243 254/274 194 226 287 150 213
Poids brut / Gross weight
Peso bruto / Peso lordo

(1) Unidade condensadora a distancia / Groupe a distance / Remote condensing unit / Unidad condensadora a distancia / Gruppi condensatori remoti
(2) V Ventilado / Ventilé / Fan assisted / Ventilado / Ventilata
E Estatico / Statique / Natural convection / Estético / Statica
(3) T. Evap. -10°C / T. Cond. +45°C
* nos containers GN / dans les bacs GN / in the GN pans / en los containers GN / nelle vaschette GN
R404A Gas refrigerante / Gaz réfrigérant / Refrigerating gas / Gas refrigerante / Gas refrigerante
230V~/50Hz Tens&o de alimentagéao/frequéncia / Tension d’alimentation / Power rating / Tension/frecuencia / Voltaggio
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